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ZNber Yy einblattl

LArs Vivendi — die Kunst zu leben
oder

Der Genuss des AulRergewohnlichen

Weinblattl, der Name hat sich seit mehr als 25 Jahren herumgesprochen bei

Weinfreunden, die einfach Interesse am Umgang und Spass am Genuss eines guten
Tropfens haben.

Durch unseren Bekanntenkreis wurden wir, Anschie und Siegfried Forg damals, im
Herbst 1996 ermutigt, dieses Unternehmen zu grinden.

Was wollten wir erreichen?

Wir wollten allen Geniessern und Weinfreunden den Weg zu erstklassigen, aber auch
bezahlbaren Tropfen aus der Toskana, dem Piemont, aus Apulien und aus Venetien
ebnen. Ein schoner Gedanke — und so ging es damals auch mit grossem Eifer an die
Umsetzung.

Von welchen Winzern die Spezialitaten kommen sollten, wussten wir durch langjéahrige,
private Einkaufspraxis bereits. Wir mussten bei unseren Freunden jenseits der Alpen
auch keine grosse Uberzeugungsarbeit leisten, als wir ihnen erklarten, dass wir ab
sofort ihre hervorragenden Gewachse einem breiten Publikum anbieten wollen.

Wie das in Italien nun mal Sitte ist, lernt man im Laufe der Zeit, meistens bei gutem
Essen und so manch gutem Tropfen immer mehr Leute kennen, die, wie man so sagt,
alle auf einer Linie liegen.

So kam es denn auch, dass wir in sehr kurzer Zeit alle unsere Winzer, mit denen wir
heute zusammenarbeiten, sehr gut kennenlernten und wir sogar sehr gute Freunde
wurden.

Dabei ist es vollkommen egal, ob wir nun bei Dario und Enrico Pierazzuoli, einer
innovativ neue Wege beschreitenden Weinbauernfamilie mit ihrem wunderschon am
Hochufer des Arno gelegenen Tenuta Cantagallo weilen, oder bei Prinzessin Isabella
Collalto in ihrer Azienda Agricola Conte Collalto mit 800-jahriger Tradition und
Geschichte in Susegana. Uberall dort fiihlen wir uns fast wie zuhause.

Durch Enrico trafen wir damals auch auf Silvano Formigli und seine Tochter Silvia, die
mittlerweile das Unternehmen Selezione Fattorie vom Vater tibernommen hat. Silvia ist
ebenso wie es Silvano war, ein Qualitatsfanatiker. Alle Winzer, welche Selezione
Fattorie mit gezieltem Marketing unterstitzt, arbeiten nach demselben Motto: ,Fare
tanto rumore con poche bottiglie® — also viel Aufmerksamkeit mit wenigen Flaschen zu
erreichen.

Diese aufwandige Arbeitsweise pflegt auch unser Winzer in Apulien: Al Bano Carrisi, viel
bekannter durch seine romantischen Lieder, die er friher zusammen mit seiner
Partnerin Romina Power sang. War er noch bis Ende 2018 als Sanger klassischer Titel
sehr viel unterwegs, kiimmert er sich heute mit viel Liebe nur noch um sein Weingut. Al
Bano musste mit jungen Jahren sein Elternhaus verlassen, um Sanger zu werden. Er



versprach damals seinem Vater Don Carmelo, den damals nur Trauben produzerienden
Familienbetrieb zu einem erfolgreichen Weingut auszubauen, wenn er wieder nach
Hause kommt. Bereits 1973 war es dann soweit und Don Carmelo konnte die Erfolge
von Al Bano noch lange miterleben.

Seit 2015 bieten wir neben den Spezialitditen unserer Winzer aus Italien auch Weine aus
Anschie's Heimat Baden-Wurttemberg an. Dies entsprang einerseits ihrem Wunsch,
auch besonderen Weingitern dieser Region die verdiente Aufmerksamkeit angedeihen
zu lassen, aber auch der Anregung unserer Kunden, das Angebot doch entsprechend
erweitern.

Soviel also zu unseren Winzern. Wir wollen nun versuchen, diese auf Qualitdt und nicht
auf Menge ausgerichtete Arbeit der Winzer den Weinfreunden in unserer Region
vorzustellen. All jenen also, denen es Freude bereitet, zusammen mit Freunden oder
auch allein, einen hervorragenden Tropfen zu geniessen.

Stellen Sie sich nur einmal vor, welche Vorfreude es bereitet, wenn man seine
eingelagerten Schatze im Weinkeller bewundern kann, welch Genuss schon das Ritual
des Entkorkens einer Flasche und das fachménnische Verkosten eines Gewdachses
bereiten kann.

Die Zeit vergeht rasend schnell ....... , und Ygleinblatel darf Sie nun schon seit Uber

einem Vierteljahrhundert mit allerlei erlesenen Schatzen beliefern. Flir das uns in dieser
Zeit entgegengebrachte Vertrauen danken wir lhnen. Es spornt uns an, auch weiterhin
fir Sie Weine und andere Spezialitaten anzubieten, welche es nicht an jeder
StraBenecke zu kaufen gibt.

In diesem Sinne wiinschen wir lhnen viel Freude mit unserem Angebot. Wir hoffen,
dass lhnen schon beim Lesen der Weinbeschreibungen das Wasser sprichwortlich im
Munde zusammenlauft.

Und wie sagte schon Johann Wolfgang von Goethe: ,Das Leben ist viel zu kurz, um
schlechten Wein zu trinken.” Ein Satz, der Jahrhunderte Uberdauerte und nichts von
seiner Wahrheit eingebt3t hat. In diesem Sinne:

Auf Ihr Wohl!
Ilhr Weinblattl-Team

Anschie F('j Siegfried Forg Veronika Forg Stefan Forg

Vertriebspartner fir Niederbayern-Oberpfalz:

Street-Way EU-Vermittlung
Marta Herzigova

Tel. 0170-8929782

Email: info@street-way.de




Azienda Agricola Conte Collalto
di (Jsabella Collalto

Susegana - Veneto

Von Treviso kommend, Uberquert
die Staatsstrasse Pontebbana die
Piavebricke und windet sich beli
Susegana in eine zauberhafte
Szenerie aus einem Geflecht von
Hugelketten, am Horizont von den
Alpen  Uberwoélbt.  Majestatisch
ragen hier die Castelli von Collalto
und von San Salvatore empor,
beide erbaut von der Familie
Collalto, die hier in der Marca
Trevigiana, der Mark Treviso, seit &
dem 12. Jahrhundert ihre Wurzeln g==
hat.

Heute wie in den vergangenen ‘ b L
Jahrhunderten ersteckt sich die "Azienda Agrlcola Conte Collalto” von der Piave-
Ebene mit Getreide- und Riibenfeldern, Ol- und Futterplanzenkulturen, bis zu
den Hugeln mit ihren Weinbergen, Waldern und Weiden und den Rinder- und
Pferdezuchten.

Dass die Familie Collalto sich schon seit dem Mittelalter den Rebbergen und der
Weinerzeugung widmet, weist auf Leistungsstarke und besondere Qualitat.
Heute mehr denn je gilt ihre hochste Sorgfalt der Wahl geeigneter Boden und
Lagen und der Auswahl geeigneter
Traubensorten. Die Herstellung und
Verarbeitung der Weine erfolgt im modernst
ausgestatteten, betriebseigenen Keller mit
grossen Hallen fur die Lagerung und den
Ausbau des Weines in grossen Eichenfassern
und in Barriques, mit Abfullanlage und allem,
was in Verbindung mit der Vermarktung des
Weines in einem modern geflhrten Betrieb
steht.




Prosecco di Conegliano

e Valdobbiadene frizzante DOCG
DOCG, frizzante

Im Kklassischen Treviso-Snack war dieser besondere
Prosecco frizzante das oberste Gebot. Die Zeiten haben
sich geéndert, aber die Eigenschaften dieses Weins
machen ihn immer noch zu einem der am meisten
konsumierten Schaumweine der Welt. Beim Anblick
kommen die fir die Rebe typischen Kklassischen
grinlichen Noten in ihrer ganzen Brillanz zum Ausdruck,
und die typischen Noten von Trauben in der Nase
bringen frische Empfindungen von Blumen und wei3em
Fruchtfleisch. Im Mund Uberrascht er durch seinen Duft
und gleichzeitig durch seine dichte Struktur. Die
Speisenempfehlungen reichen von traditionellen Platten
mit leichten Wurstwaren und Weichkdse und Kase
mittleren Alters bis hin zu Gemusekuchen und
Vorspeisen.

Bei einer Temperatur von 6-8 °C geniel3en.

Prosecco DOC Treviso Stelvin

DOC, frizzante

Prosecco frizzante - die Eigenschaften dieses Weins
machen ihn mehr denn je zu dem am meisten
konsumierten Schaumwein. Er besticht mit fir die Rebe
typischen grinlichen Reflexen in ihrer ganzen Brillanz,
und die typischen Noten von Trauben in der Nase
bringen frische Empfindungen von Blumen und weiRem
Fruchtfleisch. Im Mund Uberrascht er durch seinen
leichten Geschmack und gleichzeitig durch seine dichte
Struktur. Die Speisenempfehlungen sind vielfaltig und
reichen von leichten Wurstwaren und Weichkase und
Kase mittleren Alters bis hin zu Gemusekuchen und
Vorspeisen.

Bei einer Temperatur von 6-8 °C geniel3en.

Preis/0,75I1-Fl. €
Einzelfl. 6 Fl.-Karton

11,90 10,90




Prosecco di Conegliano

e Valdobbiadene tranquillo DOCG

DOC

Der ,stille* Prosecco ist die traditionellste Version von
Prosecco. Das Erfolgsgeheimnis liegt in der
bedeutenden Kellerfahigkeit und in der anmutigen
Zartheit. Seine Farbe ist tiefer als beim bekannteren
Schaumwein, und die Nase zeigt alle Sortenmerkmale
der Traube. Am Gaumen zeigt der Wein eine
gleichmagige feine Entwicklung. Es passt gut zu Suppen
und Salaten mit den Kklassischen Zutaten Treviso
Radicchio, Spargel, Pilze, Salumi und Weichkase sowie
zu den leichteren asiatischen Gerichten.

Am besten bei 8-10 °C geniel3en.

Pinot Grigio Colli Trevigiani

DOC

Pinot Grigio ist einer der erfolgreichsten italienischen
Weine, dank seiner unverwechselbaren kostlichen,
knackigen Frichte, die eine breite Palette von
Lebensmitteln auf magische Weise bereichern. Der
Wein erscheint strohgelb mit blassen kupferfarbenen
Reflexen und baut die grof3ziigigen, vollfruchtigen
Empfindungen, die am Gaumen folgen vor. Das
Bouquet duftet nach Birne und Ananas, unterstitzt von
einer subtilen Krauterigkeit, die sich auf harmonische,
fast stattliche Weise stetig ausdehnt. Im Mund hebt
sich von den Ubrigen Bestandteilen eine knackige Saure
ab, die den reichen Koérper und die naturliche
Geschmeidigkeit sowie die allgemeine Sauberkeit und
das aromatische Finish erganzt, die zusammen einen
kostlichen Wein mit sofortigem Vergniigen ergeben.
Seine Knusprigkeit und Saftigkeit machen diesen Wein
zur idealen Kombination zu Meeresfriichtesalaten und
zu Vorspeisen mit Fisch und Schalentieren, wahrend er
die Qualitaten von Suppen sowie gegrilltem und
pochiertem Fisch mit vollem Geschmack erhdht. Ein
Muss zu Soufflés und Eierspeisen.

Am besten bei 8-10 °C geniel3en.

Preis/0,75I1-Fl. €
Einzelfl. 6 Fl.-Karton

10,40 9,90

ColLALTo

10,40 9,90




Verdiso Colli Trevigiani

IGP

strohgelb mit subtilen, grinlichen Reflexen.In der Nase
verschmelzen duftende Apfel und Birnen zu Eindriicken
von frisch gemahtem Heu. Im Mund zeigen sich
Komponenten seiner erfrischenden Knusprigkeit, die
zusammen mit seinen vollen Aromen diesen Wein
hervorragend kellerbar macht. Die Lebendigkeit und die
kostliche Ausstrahlung dieses Verdiso machen ihn zum
perfekten Aperitifwein, aber er ist ein eindrucksvoller
Partner fir eine Reihe von Zubereitungen von
SuRwasserfischen, herzhaften Kuchen im Sommer und
frischem Kase.

Am besten bei 8-10 ° C genielien.

Incrocio Manzoni 2.15 Colli Trevigiani

IGP

tief violette Farbe, ein fruchtiger Duft, an Brombeeren
und Himbeeren im Unterholz des Waldes erinnernd, ein
weicher und fruchtig ausgeglichener Geschmack mit
wenig Tanin. Ideal zu Nudeln, Braten und zu kraftigem
Fisch oder auch Rohmilchkase. Die Traube Incrocio
Manzoni 2.15 ist eine Blitenkreuzung zwischen
Prosecco- und Cabernet Sauvignon-Reben.

Es gibt die Empfehlung, Manzoni Rosso leicht gekuhlit
bei einer Temperatur von 16 °C zu servieren.

Piave Merlot

DOC

Intensives  Rubinrot  mit  zunehmender  Reife
Granatnuancen, weiniger Duft, der an Himbeeren
erinnert, trocken, harmonisch, wirzig und mit leichtem
Tanningehalt. Trinkempfehlung: zu weilem und rotem
Fleisch, geschmortem Aal und Stockfisch, zu allen
Nudelgerichten.

Es wird empfohlen, bei einer Temperatur von 16-18 °C
zu servieren.

Preis/0,75I1-Fl. €
Einzelfl. 6 Fl.-Karton

10,40 9,90

%

ColLalmo

10,90 10,40

4

10,90 10,40

-
ColLalTo



Piave Cabernet

DOC

Die venezianische Tradition, die mit der historischen
Cabernet-Sorte verbunden ist, spiegelt sich in diesem
Wein voll wider. Die Farbe, weinrotes Rubinrot, voll und
hell, nimmt im Laufe der Zeit typische Granatfarben an.
Die Nase zeigt den klassischen Krauterduft, gefolgt von
einem frischen Himbeerbezug und einer besonderen
violetten Note. Der Geschmack, trocken und voll,
unterstreicht eine angenehme Balance zwischen
Gerbstoffkomponente und Weichheit mit einem
Nachgeschmack mit einer runden und ausgewogenen
Frucht. Hervorragend zu Fleischragu und Kase mittleren
Alters.

Es wird empfohlen, bei einer Temperatur von 14-16 °C
zu servieren.

Wildbacher Colli Trevigiani

IGP

Die Geschichte unseres Wildbacher hat ihren Ursprung
im fernen 18. Jahrhundert, als Graf Antonio di Collalto
diese besondere Rebe in seinem Besitz pflanzen liel3.
Wildbacher gilt daher bis heute in jeder Hinsicht als
echte einheimische Rebsorte. Auf den ersten Blick zeigt
sich die intensive und tiefe rubinrote Farbe. In der Nase
manifestiert sich seine Intensitat in starken Noten von
reifen Brombeeren, Tabak und grinen Anfligen von
Heu und Krautern. Seine lange Alterung in Holz schafft
es, den Uberschwang eines kraftigen Tannins in
geschlossenen und eleganten Geschmacksausbrichen
zu "zadhmen". Es ist in der Tat ein Wein fur diejenigen,
die das Besondere und AuRergewdhnliche erwarten.
Dank seiner Frische und seiner Tannine eignet er sich
als Begleiter fur verschiedene Fleischgerichte. Dabei ist
das langsame Kochen auf jeden Fall zu bevorzugen,
ebenso wie wiurzige Saucen, die die starken
Empfindungen ausgleichen, die dieser Wein vermitteln
kann. Der Wein ist ein hervorragendes Beispiel fur
Autochthonie und Respekt fur das Terroir.

Es wird empfohlen, bei einer Temperatur von 16-18 °C
zu servieren.

Preis/0,75I1-Fl. €
Einzelfl. 6 Fl.-Karton

10,90 10,40

e
ColLalto

12,40 11,40

ColLALTo



Preis/0,75I1-Fl. €
Einzelfl. 6 Fl.-Karton

Colli di Conegliano Rosso “VINCIGUERRA 26,90 24,90
DOCG

Eine der interessantesten Kompositionen roter
Rebsorten des Colli di Conegliano DOCG. Die
Verbindung der klassischen Bordeaux-Cuvee (Cabernet
Franc, Cabernet Sauvignon und Merlot) mit Marzemino
verleint dem gesamten Wein Noten von extremer
Frische und Weichheit mit einer faszinierenden und
komplexen Struktur. Beim Anblick bezieht er seine tiefe =
rubinrote Farbe mit leichten Granatnoten aus einer
dichten und fleischigen Frucht. Die Nase erkennt
intensive Aromen von schwarzen Beerenfrichten und
Pflaumen und entwickelt wirzige und balsamische
Noten. Im Mund ruht die Gerbstoffstruktur auf der
Weichheit und Harmonie des Weins. Ideal zu gegrilltem
Fleisch, Ziegenbraten und Lamm. Auch hervorragend zu
Kase mittleren und hohen Alters.

Wir empfehlen, bei einer Temperatur von 16-18 °C zu
servieren.

Torrai Piave Cabernet Riserva 26,90 24,90
DOC

Der Wein, eine Cuvee aus den Reben Cabernet
Sauvignion, Cabernet Franc und Carmenere wird in den
Weinbergen neben dem Castello di San Salvatore
angebaut und erscheint in einem tiefen Rubinrot mit
einem Hauch von Granatrot. In der Nase verbinden sich
anmutige Noten von wilden Beerenfriichten mit Vanille
und scharfem Balsam. Hervorragend sind feine
Tannine, die von gut geformter Dichte und
geschmeidigem Alkohol am Gaumen unterstitzt
werden. Dies ist ein Wein, der warm, trocken und
elegant ist und eine perfekte Balance aller seiner
Bestandteile aufweist. Die klassischen Beilagen sind
feine Gerichte wie Schmorbraten und Eintopfe,
Schweinebraten, Lamm, Kalb und Wild. Dank seiner
aromatischen Intensitat und Rundheit passt er bestens
zu lang gereiftem Kase.

Am besten bei 16-18 °C genielen.

»

&+
—ColLALTO-

Toras
Clbwont R 2



Zenuta Cantagallo
di Darvio lievazzuoli

Capraia - Toskana

Die Montalbano-Hugelkette, die
sich  vom Nordufer des Arno
. erhebt, ist eine der sieben Chianti-
| Regionen. Lange Zeit im Schatten
der Chianti-Classico-Region
stehend, kommen heute |
auch aus dieser Gegend
grossartige  Gewachse.
Die Winzer dieser
Region haben lange und intensiv an der Qualitat ihrer Produkte
gearbeitet.

Elne dleser Winzerfamilien, die in der Heimat Leonardo da Vinci”s mutig neue
Wege beschritten, sind Dario, Enrico, Serena und Enrica
Pierazzuoli. IThr Weingut Tenuta Cantagallo liegt ganz versteckt in
den Hugeln nordlich des Arno, wo ein ideales Kleinklima und
-© fruchtbare Loss- und Schieferbéden hervorragende Weine
' gedeihen lassen.

Preis/0,75I-FIl. €
Einzelfl. 6 Fl.-Karton

~-Millarium* RISERVA Vin Santo dell'Empolese 26,90 25,00
DOC 0,5 Itr.

eine Spezialitit aus der Toscana, gekeltert aus
monatelang gelagerten Trauben. Gekihlt als Aperitiv,
temperiert als Dessert geeignet. Bernsteinfarben mit
goldenen Reflexen, ein intensives Bouquet mit einem
Hauch von getrockneten Friichten, Pilzen und Mandeln,
der Geschmack anfangs weich, fein und persistent mit
einem langen Abgang. Vin Santo ist auch der Messwein
der toskanischen Pfarrer.

Garung und Reife: 5 Jahre in kleinen Fassern und 1 Jahr
in der Flasche

Alkohol: 14,5%
Chianti Montalbano 9,40 8,90
DOCG ;

Chianti — der bekannteste Wein aus der Toskana. Friher
ein Massenprodukt, heute ein Wein, der von unserem
Winzer zu einem Qualitatsprodukt ausgebaut wird, mit
rubinroter Farbe und weinig weicher Nase. Fruchtiger
Geschmack mit guter Struktur und Lange im Abgang.
Garung im temperaturkontrollierten Stahltank, dort
weitere Reife, final dann noch 3 Monate in der Flasche
Alkohol: 13,0%




Chianti Montalbano Riserva

DOCG

Riserva — der Name driickt es schon aus. Ein Wein mit
intensiv leuchtend rubin roter Farbe und einem Bouquet,
duftend nach Waldfriichten und Vanilleschoten. Eine
grolle Geschmacksfiille, fein, lang anhaltend und elegant
durch 2 Jahre Reife im Holzfall und einem Jahr in der
Flasche.

Alkohol: 13,5%

»Gloveto* Rosso Toscana

IGT

eine Cuvee, ein groRRer Rosso Toscana aus Sangiovese,
Merlot und Syrah, ausgebaut im Barrique. Dieser Wein
beweist einmal mehr Enrico’'s Phantasie. Die Géarung
erfolgt im temperaturkontrollierten Stahltank, ebenso die
anschlielende malolaktische Géarung. Das Ergebnis ist
ein Wein mit voller und tiefer rubinroter Farbe, die Nase
mit reifen Waldfriichten, Pfeffer und Vanille geht Gber in
einen feinen Geschmack, welcher elegant und lange
anhaltend ist.

Alkohol: 13,5%

1l Fondatore*

DOCG Chianti Montalbano Riserva ,,Grande Selezione“
Der ,Grand Cru* von Tenuta Cantagallo. Ein Wein mit
tief rubinroter Farbe, zu der im Alter granatrote Reflexe
kommen werden. Die typische Blumennase des
Sangiovese zeigt sich in Il Fondatore mit einem Hauch
von Lavendel und Veilchen, begleitet von Rhabarber und
auch Pfeifentabak. Am Gaumen ist der Wein samtig und
weich mit dichten, stiBen und eleganten Tanninen. Der
beharrliche Ausbau fordert alles Gute, welches die
Sangiovese-Rebe auf den kalkreichen Bdden des
Montalbano hervor bringt. Der Wein hat eine schone
mineralische Struktur, ist elegant und kraftvoll. Er ist in
wertvollen Holzkisten zu 6 Flaschen verpackt. Der Name
-1l Fondatore* — der Grinder — hat seinen Ursprung
darin, dass fir diesen Wein nur Trauben des
Weinberges verwendet werden, welchen Enrico, damals
1990 als ganz junger Winzer erstmals eigenhandig
gepflanzt hatte.

Alkohol: 14%

Preis/0,75I-Fl. €
Einzelfl. 6 Fl.-Karton

16,90 16,00

21,90 21,00

30,90 30,00




e Favnete di Dario Plievazzuoli

Prato - Toskana

Die  Montalbano-Higelkette
trennt das pratesische
Ombrone-Tal vom unteren
Valdarno mit den Gebieten
um Empoli. In den Hugeln,
die vom Montalbano Richtung
Prato abfallen, liegt das
angesehene  Weinbaugebiet
Carmignano.

Carmignano — das ist eines der Kleinsten, aber das alteste DOCG-Gebiet in
ganz Italien. Diese Festlegung geht zurtick auf eine herzogliche Proklamation,
eine Bando Granducale von Cosimo Il de Medici am 24. September 1716. Es
ist Famlie Pierazzuoli”s ganzer Stolz, auch in dieser dem Weinbau seit langer
Zeit verbundenen Gegend ein Weingut zu besitzen.

Preis/0,75I-Fl. €
Einzelfl. 6 Fl.-Karton

“Barco Reale” di Carmignano 10,40 9,90
DOC

Die schon 1716 festgelegte Vorschrift besagt, dass alle
Carmignano-Weine eine Cuvee aus Sangiovese- und
Cabernet Sauvignon-Trauben sein mussen. Dazu ein
moderner Ausbau im temperaturkontrollierten Stahltank
und anschliefender Flaschenreife ergeben einen Wein
mit tiefroter Farbe mit lebendigen Rubinreflexen, eine
fruchtig feine Nase an Gewdulrze erinnernd und einen
Geschmack mit augewogener fruchtig wirziger Struktur
und elegant weichen Tanninen.

Alkohol 13,0%
Carmignano 14,90 13,90
DOCG

Auch hier die althergebrachte Cuvee aus Sangiovese
und Cabernet Sauvignon. Jedoch reift dieser Wein nach
der Garung im temperaturkontrollierten Stahltank fur 1
Jahr in alten Barriques und anschlieBend noch 8 Monate
in der Flasche. Das Resultat ist ein Gewachs mit tief
rubinroter Farbe, komplexem Bouquet von roten
Fruchten wie Kirschen und anderen Gewurznoten. Auf
der Zunge geben sich der hamonisch strukturierte
Korper und elegant weiche Tannine sowie die aus der
Nase bekannten Frichte ein lange anhaltendes
Stelldichein. Alkohol 13,50%




Carmignano Riserva

DOCG

Die bekannte Carmignano-Cuvee, exakte Arbeit im
Weinberg an mindestens 30 Jahre alten Rebsttcken, die
Garung im temperaturkontrollierten Stahltank mit
anschlielender langer Lagerung in neuen Barrique-
Fassern und 12-monatige Reife in der Flasche ergeben
einen tief rubinroten Wein mit persistentem, komplexem
Duft nach reifen roten Frichten mit einem Anflug von
Gewurzen und Tabak. Das elegante, ausgewogende
Geschmackerlebnis dieses grofRen Gewdachses bietet eine
dichte Struktur an Tanninen, ist aber gleichzeitig weich,
sogar siuiss im langen und anhaltenden Nachgeschmack.
Eine Komposition, welche dem Winzer vom Gambero
Rosso, ,dem” Weinfuhrer Italiens die
Hdochstauszeichnung ,, Tre Bicchieri®, die berihmten drei
Glaser fir den Jahrgang 2013 und auch schon fir
weitere 5 Jahrgange 2014 bis 2018 bescherte.

TTOMZZY 3AlH

Preis/0,75I-Fl. €

Einzelfl.

21,90

6 Fl.-Karton

21,00

With 2016 being the
300th Anniversary of the
Carmignano zone, We
are so proud to receive 3
GLASSES in the
GAMBERO ROSSO for our
wine, thus representing
the Top Carmignano in
the World!

Gambero Rosso

1 5017

Tre Bicchieri

CARMIGNANO
DOCG RISERVA
2013

LE FAgNETE



Jenute Al Lano Carvisi

Dorma“, um nur zwei zu nennen. Und Al Bano hat sein
Versprechen gehalten: Heute begeistert er seine Fans
und Freunde auch mit groRartigen Weinen. Frei nach
dem Motto: ,Vivo per la qualita - Ich lebe fir Qualitat!”.
Fakt ist, dass er mit seiner Personlichkeit immer ,hinter®
seinen Weinen steht und stehen wird, obwohl er sich
mit diesen Gewachsen ganz bestimmt nicht verstecken

Cellino San Marco, Puglia

Al Bano - wer kennt Ihn nicht. Als
Jugendlicher sagte er zu seinem
Vater Don Carmelo: ,lch werde
mein Zuhause verlassen und werde
Sanger, und wenn ich
zurickkomme, baue ich einen
Weinkeller und widme ihn Dir.“
Heute fasziniert er uns alle mit
seinen Liedern wie ,Felicitd“ und
»,Nessun & AT

Mmuss.

Felicita
Derzeit nicht lieferbar
Bianco Salento I.G.T.

Ausgewahlte Sauvignon Blanc Trauben und eine
besonders schonende Lese sind die Basis fur diesen
besonderen WeilRwein namens “Felicita”. Zum Erhalt
des naturlichen Duftes und der Authentizitat der
Trauben wird die Niedertemperaturgarung
angewandt. Die Farbe des Weines ist ein funkelndes
Hellgelb, der Duft erinnert uns an exotische Friichte,
Stachelbeere und Salbei. Der Geschmack ist typisch
Sauvignon, leicht trocken mit angenehmer Saure. Er
passt bestens zu allen Vorspeisen, Pasta und
Fischgerichten und wird mit einer Temperatur von 10-
12°C serviert.

Preis/0,75I-Fl. €

Einzelfl.

6 Fl.-Karton
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Don Carmelo
Rosso Salento I.G.T.

Aus 80 % Negroamaro und 10 % Primitivo, der
typischen Cuvee aus Cellino San Marco. Die Trauben
werden nach guter Reife ausgewahlt und schonend
gelesen und gekeltert. Der Wein bleibt nach
temperaturkontrollierter Garung noch 18 bis 20
Monate im Eichenfass und reift danach noch einige
Monate in der Flasche um die richtige Komposition
aus brillianter, rubinroter Farbe, mit korperreichem
Duft und Geschmack nach der Erde des Salento,
seiner Heimat, zu erhalten. Er passt bestens zu
wurziger Pasta, Braten und Wild und wird mit
Raumtemperatur serviert.

Negroamaro Villa Carrisi
Rosso Salento 1.G.T.

Ein Rotwein aus 100 % Negroamaro-Trauben. Nach
sorgfaltiger Lese und dem Entrappen wird das
Lesegut sorgfaltig gekeltert und temperaturgenau
vinifiziert. Dies ist notwendig, um dem Wein die
dunkle schwarzrote Farbe mit orangen Reflexen, den
natdrlichen Duft erinnernd an Kirsche, Waldfrucht und
Vanille und den voluminésen Geschmack zu geben.
Der Wein reift 16 bis 18 Monate in grol3en
Holzfassern, und ist dann am Gaumen trocken mit
leichter Saure, warm, vollmundig, samtig und
harmonisch mit guten Tanninen mit wirzigem
Abgang.

Preis/0,75I-FIl. €
Einzelfl. 6 Fl.-Karton

11,90 10,40

11,90 10,40




Primitivo Villa Carrisi
Rosso Salento I.G.T.

Aus 100 % Primitivo ist dieser Wein die ,leichtere
Variante* des Taras. Er reift nach der Garung im
Stahltank bis zu 20 Monate im grofRen Eichenfass.
Dies gibt ihm die typisch rubinrote Farbe mit violetten
Reflexen, den Duft nach roten Frichten und Zimt und
den gut strukturierten, anhaltenden, fruchtigen und
eleganten Geschmack mit langem Finale. Er passt gut
zu allen gehaltvollen und wirzigen Speisen und wird
bei Raumtemperatur serviert.

Taras Primitivo del Salento
Rosso Salento 1.G.T

Taras wird erzeugt aus 100 % Primitivo-Trauben, der
autochthonen Rebsorte Apuliens. Er reift nach
manueller Auswahl der Trauben, schonendem
Maischen und temperaturkontrollierter Garung 18
Monate in mittelgrollen F&assern aus franzosischer
Eiche. Das Ergebnis ist dieses Gewachs mit funkelnd
rubin-roter Farbe mit violetten Reflexen, einem
intensiven, an Backpflaumen erinnernden, fruchtigen
Duft und eine sehr gute Struktur mit viel Frucht,
erfrischender Saure, stf’en Tanninen, welche sich erst
im sehr langen Abgang leicht herb zeigen. Er passt zu
allen gut gewdrzten Speisen, bestens aber zu Wild
und Kase. Bei Raumtemperatur getrunken entfaltet er
bei rechtzeitig gedffneter Flasche seine
unvergleichliche Geschmacksflle.

Preis/0,75I-FIl. €
Einzelfl. 6 Fl.-Karton

11,90 10,40

19,90 18,90




Platone
Rosso Salento I.G.T.

Platone - ein Wein wie ein Star, wie Al Bano! Die
Trauben (je 50% Primitivo und Negroamaro) dafir
wachsen an mehr als 75 Jahre alten Rebstocken. Die
Ernte findet in Form einer Spéatlese ca. 2 Wochen
spater als Ublich statt, so dass die Trauben voll
ausreifen konnen, ja nahezu uberreif sind. Der Wein
reift nach der Garung im Stahltank fir 12 bis 13
Monate in neuen Barriques. Er hat eine intensive rote
Farbe, einen Duft nach Pflaume, Kaffee und
Schokolade und ein sich erst am Gaumen voll
offnendes Geschmackserlebnis. Platone gilt
momentan als der beste Rotwein Apuliens. Der Wein
wurde mehrfach ausgezeichnet.

Preis/0,75I-Fl. €

Einzelfl.

45,90

6 Fl.-Karton

39,90




Staatsweingut YYeershurg

Meersburg / Bodensee — Baden-W(rttemberg

Meersburg ist eine Kleinstadt am Ufer des Bodensees,
umgeben von Weinbergen. Der dokumentierte Beginn des
Weinbaus in Meersburg um 1210 ist gleichzeitig auch der
Anfang des Weingutes der Furstbischofe von Konstanz, das
Jahrhunderte  spater nach dem zweiten Weltkrieg

Staatsweingut werden sollte. Heute gehort das
Unternehmen dem Land Baden-Wurttemberg. ,,Unser
Weinkeller, der unter Furstbischof von Stauffenberg
im ehemaligen Stadtgraben errichtet wurde, stammt
wie unser gesamtes Gebaudeensemble aus dem
frihen 18. Jahrhundert. 1802/03 fiel das : -
Furstbischofliche Weingut an das junge GroRRherzogtum Baden und wurde als
»Groherzoglich-Badische Domanenkellerei” die erste Weinbaudoméane Deutschlands.

Wir leben seit mehr als 800 Jahren in der Natur mit der Natur von der

Natur. Der Respekt fur die Schépfung und die lebendige Tradition aus
f@jﬂ vielen Generationen pragen unser Tun.”, so Dr. Jirgen Dietrich, der

Weingutsdirektor.
‘ Lassen Sie sich Uberraschen vom einem exquisiten Angebot, das auf
interessante Art und Weise Tradition und Moderne verbindet.

-~k

Preis/0,75I-Fl. €
Einzelfl. 6 Fl.-Karton

Gutswein Muller-Thurgau 9,90 8,90
feinherb, 0,75 Itr.

Nach neuesten Erkenntnissen ist der Miuller-Thurgau
eine Kreuzung von Riesling und der Gutedelspielart
Madeleine Royale, 1882 von dem Schweizer Professor
Hermann Miller aus dem Kanton Thurgau gekreuzt. Ein
wunderbares Aroma von griinen Apfeln und frischen
Mirabellen steigt aus dem Glas. Im Geschmack ist er
feinfruchtig, ausgewogen und doch belebend. Die
Kombination von Leichtigkeit und intensiver Frucht
macht diesen Wein zu Ihrem Liebling.

Gutswein WeilRburgunder 11,40
trocken, 0,75 Itr.

Ein WeiRburgunder, wie er sein soll: Anregend mit

erfrischender Saure und zarten vegetativen und floralen

Aromen. Er ist saurebetonter als ein Miller-Thurgau,

aber mit deutlich weniger Sdure ausgestattet als ein

Riesling. Die Rebsorte WeilRburgunder aus der

Burgunderfamilie ist seit dem 14. Jahrhundert bekannt.

Ihre Anspriiche an Boden und Klima sind ebenso hoch

wie die des Spatburgunders.




Gutswein Grauburgunder

trocken, 0,75 Itr.

Der Grauburgunder ist eine Mutation des
Spatburgunders. Seine Trauben sind rétlich mit leichtem
Graustich. Der Wein ist kdrperreich mit wenig Saure.
Unser Grauburgunder ist eher schlank als barock, mit
lebendigen Aromen von Birnen und frischem Gras. Das
verdankt er auch der Hohenlage der Weinberge am See
von uber 400m U.M.

Gutswein Spatburgunder Weil3herbst

trocken, 0,75 Itr.

Der Blaue Spatburgunder ist eine sehr anspruchsvolle
Rebsorte: Das Klima sollte nicht zu heif3, aber auch nicht
zu kalt sein. Einen zu hohen Ertrag bestraft sie mit
niedrigerer  Qualitdt. Aber auch wegen ihrer
geschmacklichen Finesse gilt sie als ,Diva“ unter den
Trauben. Die kleinen blaulichen Beeren ergeben einen
duftigen Wein mit elegantem Fruchtspiel und
hervorragendem Reifepotential. Feiner Duft nach
Himbeeren, elegant und animierend. Der Wein ist
schlank  und doch charaktervoll, ein idealer
Essensbegleiter. Es muss nicht immer WeilRwein oder
Rotwein sein.

Gutswein Spatburgunder

trocken, 0,75 Itr.

Der Blaue Spatburgunder ist eine sehr anspruchsvolle
Rebsorte. Durch einen entsprechend langen Kontakt des
Saftes mit den Beerenhduten werden die Farbpigmente
herausgeldst und es entsteht ein rubinfarbener Rotwein.
Wenn ein Wein nicht zu schwer, aber intensiv sein soll,
ist man hier richtig: Dieser Wein mit Aromen von
Kirschen und Erdbeeren ist ein hervorragender
Essensbegleiter. Seine feine Saure und seine Frucht
bilden einen anregenden Kontrast zum Essen — und
machen so wieder Lust auf den nachsten Biss!.

Preis/0,75I-Fl. €
Einzelfl. 6 Fl.-Karton

11,40 10,40

11,90 10,90




Gutswein Spatburgunder

feinherb, 0,75 Itr.

Der Blaue Spatburgunder ist eine sehr anspruchsvolle
Rebsorte. Durch einen entsprechend langen Kontakt des
Saftes mit den Beerenhauten werden die Farbpigmente
herausgeldst. Das helle Kirschrot im Glas und der feine
Duft sind bereits ein Vorgeschmack dessen, worauf sich
der Gaumen freuen darf: Rote Kirsche in verfiihrerischer
Klarheit und Harmonie, ohne zu viel RestsiRe. Dieser
Spatburgunder begleitet einen gemdatlichen Abend oder
ein schones Essen ganz vorziglich.

Meersburger Bengel Spatburgunder

trocken, 0,75 Itr.

Der Spatburgunder (frz. Pinot noir) ist eine bedeutende
und qualitativ sehr hochwertige Rebsorte. Sie gilt als
klassische Sorte der kihleren Weinbaugebiete, wie zum
Beispiel Burgund. Seine rubinrote Farbe und sein
betérender Duft nach Weichselkirschen gefallen auf
Anhieb! Im Geschmack finden sich auch Noten von
Kaffee und Kakao, die feinen Tannine runden den
Gesamteindruck ab. Er ist ein fruchtbetonter, schlanker,
sehr animierender Wein, der Lust macht auf ein Glas
mehr.

Preis/0,75I-Fl. €
Einzelfl. 6 Fl.-Karton

11,90 10,90

15,90 14,90




Das kleingedruckte

. Unser Angebot ist freibleibend. Sollte ein Jahrgang ausverkauft sein, kommt der néachste Jahrgang zum
Verkauf.

. Sdmtliche Preise verstehen sich in EUR (€) pro Flasche (0,75 Itr.) und sind inclusive der derzeit giltigen,
deutschen Mehrwertsteuer angegeben und sind Abholpreise. Lieferungen erfolgen gerne gegen Vergitung.
Wir berechnen hierfir 12,00 € im Umkreis von 15 km, 15,00 € im Umkreis von 15 - 30 km. Ab 30 km
liefern wir per Spedition oder Paketdienst unfrei bzw. zu Selbstkosten, welche separat auf der
sendungsbegleitenden Rechnung ausgewiesen werden. Ab einem Auftragswert von 250,00 € lieferen wir
im Umkreis von 30 km grundsétzlich frei Haus.

. Die in dieser Liste angegebenen Preise gelten bei geschlossener Abnahme der Produkte in Kartons zu 6
Flaschen. Bei Abnahme von 60 Flaschen sortiert erhalten Sie 5%, ab 120 Flaschen 10% Rabatt.
Einzelflaschen erhalten Sie gerne bei uns im Laden zu den den normalen Ladenverkaufspreisen.

. Zahlungen erbitten wir nach Erhalt der Rechnung ohne Abzilige. Wir behalten uns vor, Sie bei verspéateter
Zahlung von Rechnungen zukinftig nur noch gegen Barzahlung zu beliefern. Online-Bestellungen werden
bis zum Bestehen einer konstanten Geschéftsbeziehung nur gegen Vorkasse (Lastschrift oder
Vorabuberweisung) ausgefuhrt.

. Auskristallisierung von Weinstein ist eine natirliche Erscheinung bei hochqualitativem Wein und demzufolge
kein Grund zur Beanstandung.

. Fur altere Weine, welche nicht mehr ab Winzer bezogen werden kénnen, Gbernehmen wir keine Garantie,
ebenso leistem wir fir einzelne korkkranke Flaschen keinen Ersatz, da Korkfehler ein unvermeidbares
Risiko darstellen und wir ebenfalls keinen Ersatz vom Produzenten erhalten.

. Ausgelobte Prasente aufgrund von Weiterempfehlungen erhalten Sie nach Begleichung der entsprechenden
Rechnung durch den neuen Kunden.

. Diese Preisliste ist gultig ab 1. Januar 2023. Alle vorhergehenden Angebote verlieren ab diesem Zeitpunkt
ihre Gultigkeit.

. FUr alle Geschafte gilt deutsches Recht. Der Gerichtsstand ist D-85435 Erding.

WWeinblattl

Wein — Feinkost — Prasente

Birkenstr. 3
D-85669 Pastetten

Tel.: 08124 / 5105
Email: info@weinblattl.de
Web: http://www.weinblattl.de
Facebook: http://www.facebook.com/weinblattl

Weinblattl by 1xCon GmbH
Registergericht: AG Miinchen — HRB 199871
Geschéaftsfuhrer: Siegfried Forg — Stefan Forg

USt.-ID-Nr. DE 285 273 597 — Steuer-Nr. 114/125/51070
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